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Anbauempfehlung Speisekartoffeln The Netherlands

® Sehr helle Schale
® Gleichmé&Rige Sortierung und Knollenform
® Hoher Ertrag

® Frihe Abreife &

® Gute Rhizoctoniaresistenz

Sorteneigenschaften

Reifezeit 83 Sehr friih

Ertrag bei friher Ernte
Keimruhe

Ertrag

Sortierung
Knollenform
Knollenzahl
Schalenfarbe
Fleischfarbe kochen
Kochtyp

TS/Starke %
UWG/Spez. Gewicht
Blaufleckigkeit
Metribuzin Empf.
Knéllchensucht
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Krautfaule
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Schalen und Fleischfarbe Kochtyp Reifezeit

Pflanzabstande

Marktsortierung: 40-65 mm.
Reihenabstand

Sortierung Knollenzahl/ha 75cm 90 cm
28/35 60 000 22 19
35/50 44 000 30 25
50/60 36 000 37 31

Pflanztiefe: normal
Immer die Knollenzahl prifen fur eine genaue
Berechnung.

Dingung

e Der Nahrstoffbedarf basiert auf den
Bodenprobenergebnissen.

e Stickstoff (N): Mittlerer Bedarf (170-210kg N/Ha
inklusive Bodenversorgung).

e Kaliumchlorid (KCI) mindestens 6 Wochen vor dem

Pflanzen ausbringen, da spéatere Gaben einen
niedrigen Starkegehalt verursachen kdnnen.

e Phosphatdiinger nach der Standardempfehlung.

e Organische Dingung halt den Bestand vital.

e PRIMABELLE ist anfallig fur Mineralstoffmangel,
deswegen mit Spurenelementen dingen.

e Magnesiumdunger kurz vor der Blite anwenden.
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Vorbereitung und Pflanzung

e PRIMABELLE hat eine kurze Keimruhe.

e Das Pflanzgut im Kuhlhaus lagern, um eine physiologische Alterung und eine Austrocknung
vorzubeugen.

e Das Pflanzgut vor dem Pflanzen an den &rtlichen Gegebenheiten akklimatisieren.

e Beim Entkeimen eine Kondensation vorbeugen

e Knollen- und oder Bodenbehandlung wird empfohlen, um Rhizoctonia, Silberschorf und andere
Bodenkrankheiten vorzubeugen.

e Fur eine Langzeitlagerung sind Knollenbehandlungen gegen Silberschorf empfehlenswert.

e Anbau

L) PRIMABELLE hat ein maRig deckendes Gewéchs.
B e Die Anwendung von Metribuzin wird im Vorauflauf empfohlen. Im Nachauflauf sollte eine niedrige
‘@ Dosierung eingesetzt werden.
e Die Witterungsbedingungen haben einen starken Einfluss auf die Effektivitat von Metribuzin.
Passen Sie die Dosis an die jeweiligen Umstande an.
e Im zweiten Teil der Saison die Beregnung einschréanken, um die Trockenstoffbildung zu
stimulieren.
e Durch Beregnung wird eine gleichmaRigere Produktqualitat mit besseren Kocheigenschaften
erzielt.
e Die Krautfaulebehandlungen regelmafig durchfihren, um Kraut- und Knollenfaule vorzubeugen.
e Spater in der Saison Pflanzenschutzmittel mit hoher Wirksamkeit gegen Knollenféaule einsetzen.
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Krautregulierung und Ernte

2 | e Zielistein UWG von 315 Gramm.
e e PRIMABELLE kann nach 90-100 Tagen geerntet werden.
@ e Um die helle und glatte Schale zu erhalten, sollte die Verweildauer im Boden nach der
Krautregulierung kurz gehalten werden.
e PRIMABELLE ist ziemlich resistent gegen Blaufleckigkeit, sofern keine extreme Bedingungen
auftreten.

Lagerung

e PRIMABELLE ist eine frilhe Sorte und die Vermarktung sollte innerhalb von 5 Monaten nach der
Ernte erfolgen.

e Bei einer Ernte unter guten Bedingungen kann mit der Kiihlung nach der ersten Wundheilung
schnell begonnen werden.

e Die empfohlene Temperatur fur Kurzzeitlagerung betragt 10 °C.

e MECHANISCHE KUHLUNG

e Einer Austrocknung vorbeugen, indem mit kleiner Differenz zwischen Kiihlungs- und
Produkttemperatur gekuhlt wird.

e Temperatur taglich um 0,5 - 0,7 Grad bis auf eine stabile Temperatur runterkihlen, jedoch nicht
unter eine Mindesttemperatur von 4 °C.

e RegelméaRig aber kurz liften, um eine CO2-Anhaufung zu vermeiden.

o Jede Temperaturschwankung kann zusammen mit Kondenswasserbildung zu einer friihen
Keimung und einem erhdhten Risiko auf Silberschorf fiihren.

Diese Information ist mit Sorgfalt erstellt worden. Da Kartoffeln aber ein Naturprodukt sind, kann keine Haftung fur diese Angaben Gibernommen werd 24 Jan 2025
www.hzpc.com



